| STEAK- SPEZIALITATEN
BALKAN- UND
. INTERNATIONALE GERICHTE

WEIHNACHT & SILVESTER MENU

HERZLICHST WILLKOMMEN FROHE WEIHNACHTEN UND EINEN GUTEN RUSCH
FUR DAS NEUE JAHR!
DAS WEIHNACHT & SILVESTER MENU BEINHALTET JEWEILS EINE VORSPEISE IHRER WAHL.

(“)FFNUNGSZEITEN ALLE ARTIKEL DIE MIT EINER NUMMER GEKENNZEICHNET
TAGLICH VON 12:00-14:30 UND 18:00-23:00 UHR SIND BEINHALTEN ALLERGENE ODER ZUSATZSTOFFE.
WARME KUCHE FEIERTAGS GEOFFNET

AUF BESTELLUNG VERKAUFEN WIR ALLE SPEISEN 1.”"MIT FARBSTOFF” 2.”"MIT KONSERVIERUNGSSTOFF” 3."MIT

ANTIOXIDATIONSMITTEL" 4."MIT GESCHMACKSVERSTARKER"

AUCH AUSER HAUS! 5."GESCHWEFELT" 6."GESCHWARZT" 7."GEWACHST" 8."MIT
SUSSUNGSMITTEL (N)" 9."MIT PHOSPHAT" 10."COFFEINHALTIG"
ALLE PREISE INKLUSIVE BEDIENUNG UND 11."CHININHALTIG" 12."MIT TAURIN" 13."ENTHALT EINE
GESETZLICHER MEHRWERTSTEUER . PHENYLALANINQUELLE"
HIRTENKASE = AUS KUHMILCH IN SALZLAKE NACH ART VON
SCHAFSKASE

ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE

A = GLUTENHALTIGES GETREIDE SELLERIE UND SELLERIEERZEUGNISSE

n

7 (A1=WEIZENA2=ROGGEN A3=GERSTE) %
\J B = SESAMSAMEN UND SESAMERZEUGNISSE 5@’] [ = LUPINEN UND LUPINENERZEUGNISSE
[“fl C = MILCH UND MILCHERZEUGNISSE 50) )= SCHWEFELDIOXID UND SULFITE
DIE DAMIT GESCHWEFELTEN ERZEUGNISSE
% D = EIERUND EIERZEUGNISSE ¥ K = FISCH UND FISCHERZEUGNISSE
¢ E = ERDNUSSE UND ERDNUSSERZEUGNISSE &) L = SENFUND SENFERZEUGNISSE
& F = SOJAUND SOJAERZEUGNISSE & M = KREBSTIERE UND KREBSTIERERZEUGNISSE
o G = SCHALENFRUCHTE UND ERZEUGNISSE AUS & N = WEICHTIERE UND WEICHTIERERZEUGNISSE

SCHALENFRUCHTEN (G1=MANDELN G2=HASELNUSSE)



APERITIFS BIER VOM FASS

0,25 0,3l 0,4l 0,51
Martini bianco, rosso, dry 5cl 4,50 € Holsten Pilsener 3,80€ 4,50 €
Frisch-herbes Pilsener mit hopfenbetonter Bitteren
Prosecco 0,11 5,00 € und einer ausgewogenen Malzkomposition.
Prosecco Aperol Spritz 0,31 7,50 € Carlsberg Premium Beer 3,80 € 4,50 €

Internationales Premium Lager nach Pilsener Brauart.

*
Hugo 0,31 7,50 € Mit feiner Hopfennote, perfekt ausbalanciert. C"ﬁlib\etg
Lillet 0,31 8,00 € Alsterwasser “%‘% 3,80 € 4,50 €

Bier mit Schuss HOLSTEN 3,80 € 4,50 €

Duckstein Rotblond Original 4,50 € 6,00 €

ALKOHOLFREIE GETR ANKE Rotblonde, obergérige Spezialitat mit feinen Karamell- ﬂ

und Rostnoten und angenehm bitterem Abgang.

020 03 07 10l Duckstein Weizen 4,50 € 6,00 €
! ! ! ! Naturtriibe Weizenspezialitit mit bananigen Fruchtnoten,
Coca-Cola. Fanta Spri teFl. 3.00 € 10.00 € malzaromatischer SliBe und einer sanften Hopfenbittege. >y
Mineralwasser Fl. 3,00 € 6,50 € Grimbergen Double 4,00 € =
’ Dunkles, belgisches Abteibier mit Karamell- und
Schweppes Fl. 3,20€ Rostmalzaromen gefolgt von einem brandyahnlichen Abgang.
Bitter Lemon *3, 11; Tonic Water *11; Gingerale *11
sche Zi . 450 € BIRRIFICIO ANGELO (=
Frische Zitronen Limonade , PORETTI 4 4,00 € 4
Sonnengelbes, italienisches Lager mit fruchtig-aromatischen Noten
durch die Komposition vier erlesener Hopfen. AuBergewdhnlich harmonisch
0,2 0,4l im Abgang.
Mineralwasser 2,70 € 4,50 €
Coca-Cola *1, 3, 10 2,70 € 4,50 €
Fanta *1,3 2,70 € 4,50 € FLASCHENBIER
Sprlt-e 3 2,70 € 4,50 € 0,331 0,51
Spezi *1, 3, 10 2,70 € 4,50 €
Eistee 2,70 € 4,50 € Brooklyn Lager 5,00 €
Apfelschorle 2,90 € 5,00 € Amber Lager mit malzigen Karamellnoten und blumigen Hopfenaromen.
Saftschorle 2,90 € 5,00 € Holsten Pilsener 3,80 €
Apfelsaft 3,00 € 5,50 € Frisch-herbes Pilsener mit hopfenbetonter Bitteren
Orangensaft 3,00 € 5,50 € und einer ausgewogenen Malzkomposition.
Ananassaft 3,00 € 5,50 € Holsten Alkoholfrei 3,80 €
Johannisbeeren-Nektar 3.00 € 5.50 € Erfrischender Genuss, vollmundiger Geschmack und
’ ’ i ische Wirkung mit weniger als 0,5% vol. Alkohol.
Bananen-Nektar 3,00 € 5,50 € Isotonisc
Maracuja-Nektar 3,00 € 5,50 € Carlsberg Beer Alkoholfrei 4,00 €
Ki hsaft 3.00 € 550 € Ist ein erfrischendes Lager mit 0,0% Alkohol und
rschsa ’ ’ der perfekten Balance von Hopfen- und Malznoten.
Rhabarbersaft 3,00 € 5,50 € . .
Kiba 3.00 € 5 50 € Berliner Weile 4,50 €
Vitamalz Malzbier 3,80 €
Erdinger Kristall 5,50 €
Fir prickelnde Augenblicke: Ausgewogen zwischen malzig
FLASCHENCIDER und fruchtig, erfrischend spritzig.
2NN Erdinger Dunkel 5,50 €
0,33l Ein WeiBbier mit Charakter: Malzig mit feinen Réstaromen,
Y suffig, erfrischender Ausklang. 3—"@0@
Somersby Apple i SOMERSBY 5,00 € Erdinger Alkoholfrei @y 5,50 €
Der fruchtig-frische Cider aus leckeren Apfeln. Sportlicher Durstléscher: Malzaromatisch, leicht siiBlich,

anregende Bittere, schmeckt vollmundig-frisch.



OFFENE ROTWEINE

0,2l

Merlot “Bagueri® *J 13,00 €

Hervorragende Qualitatsstufe, Slowenien — trocken

Plavac 6,50 €
Qualitdtswein, Bosnien und Herzegowina — trocken
Vranac 7,00 €

Spitzenwein, Montenegro — trocken

Primitivo Salento 'Il Medaglione' 8,00 €
Spitzenwein, Italien — trocken

Plavac 'Peljesac' 6,50 €
Qualitdtswein, Kroatien — halbtrocken

Rosé 'Quercus’ 6,50 €
Qualitdtswein, Slowenien — halbtrocken

Zdrepceva krv 6,50 €
Qualitatswein, Kroatien — halblieblich

Kadarka 6,00 €
Qualitdtswein, Mazedonien — lieblich

Prosekos Dionisos 7,50 €

Likdrwein, Spanien — sl

OFFENE WEIKWEINE

(:E Zﬂ 0,21
Ny = ~
. =) Q
Grasevina ’5?,%’3‘}3:@ 7,00 €

Spitzenwein, Kroatien — trocken®

Zilavka Mostar 6,50 €
Spitzenwein, Herzegowina — trocken

Pinot Grigio Veneto IGT 7,00 €
'Casa Vinicola Botter'

Spitzenwein, Italien — trocken

Chardonnay Veneto IGT 7,00 €
'Casa Vinicola Botter'

Spitzenwein, Italien — trocken

Laski Rizling 6,50 €
Qualitdtswein, Slowenien — halbtrocken

Laski Rizling 6,50 €
Qualitdtswein, Slowenien — lieblich

Muskat-Verduc 'Quercus' 9,50 €
Spitzenwein, Slowenien — lieblich

Weinschorle 5,50 €

SPARKLINGS

Prosecco
Freixenet 'Carta Nevada'

28,50 €
15,50 €
16,50 €
18,50 €
15,50 €
15,50 €
15,50 €
14,50 €

17,50 €

0,5l

16,50 €
15,50 €

16,50 €

16,50 €

15,50 €
15,50 €

21,50 €

0,75l

34,00 €
25,00 €

FLASCHEWEINE, ROT

Sessantanni Primitivo *J
di Manduria DOC

Hervorragende Qualitatsstufe, Italien “Apulien™ — trocken

Merlot "Bagueri® *J
Hervorragende Qualitdtsstufe, Slowenien — trocken

2

Vranac
Spitzenwein, Montenegro — trocken

Plavac 'Peljesac’
Qualitatswein, Kroatien — halbtrocken

Rosé 'Quercus'
Qualitdtswein, Slowenien — halbtrocken

Kadarka
Qualitdtswein, Mazedonien — lieblich

FLASCHEWEINE, WEIf

Gavi di Gavi DOCG ‘La Meirana®

Spitzenwein, Italien “Piemont" — trocken

Grasevina
Spitzenwein, Kroatien — trocken

Zilavka Mostar
Spitzenwein, Herzegowina — trocken

Muskat-Verduc 'Quercus’
Spitzenwein, Slowenien — lieblich

WARME GETRANKE

Tasse Kaffee *10
Mokka *10
Espresso *10
Doppelter Espresso *10
Cappuccino *C,10
Milchkaffee *C,10

Latte Macchiato *C,10%
Heif3e Schokolade *C
Tee

Gliihwein 0,21
Gekochter Slivowitz 5cl

HeiBBer Amaretto 4cl

0,75!

65,00 €

40,00 €
28,00 €
27,00 €
28,00 €

27,00 €

0,75!

38,00 €
30,00 €
27,00 €

32,00 €

2,70 €
3,20 €
2,70 €
4,20 €
3,20 €
4,20 €
4,20 €
4,20 €
3,20 €
7,50 €
5,50 €
4,00 €



DIGESTIF UND LIKORE

Julischka

Slivowitz

Kruskovac (Birnenlikor)
Wodka

Korn

Sambuca

Ouzo

Frangelico (Haselnusslikor)
Pelinkovac (Magenbitter)
Fernet Branca
Jiagermeister

Ramazzotti

Hendrick’s Gin

Gin

Baileys

Hausgemachter Slivowitz

Stara Sokolova
Ein 7 Jahre gereifter Edelslivowitz

Zuta Osa

2cl 4cl

2,50 € 4,00 €
3,00 € 5,00 €
2,50 € 4,00 €
3,00 € 5,00 €
2,50 € 4,00 €
3,00 € 5,00 €
2,50 € 4,00 €
3,00 € 5,00 €
3,00 € 5,00 €
3,00 € 5,00 €
5,00 €
5,00 €
7,50 €
5,00 €
5,00 €

4,50 €

Ein Edelslivowitz aus Zentralserbien gereift im Eichenfa

Grappa Bacio Delle Musa Riserva

Nonino Grappa Riserva Chardonnay

4,50 €

Nonino Grappa Riserva Antica Cuvée 9,50 €
4,50 €
4,50 €
3,50 €
3,50 €

Cognac — Hennessy
Remy — Martin
Jubilaeums — Akvavit

Linie — Akvavit

WHISK(E)Y

Ballantine’s — Blended Scotch
Jack Daniel’s — Tennessee

Jim Beam — Bourbon

Chivas Regal 12 — Blended Scotch

Glenfiddich 12 — Single Malt Scotch

LONGDRINKS

Wodka 4cl — Schweppes *3 '
Wodka 4cl — Orangensaft N\
Whisk(e)y 4cl — Coca-Cola *1, 3, 10
Jack Daniels 4cl — Coca-Cola *1, 3, 10
Bacardi 4cl — Coca-Cola *1, 3, 10
Havana Club 4.l — Cuba Libre *1, 3, 10
Gin 4cl — Schweppes Tonic Water *11
Korn 4.l — Coca-Cola *1, 3, 10

Jigermeister 4cl — Coca-Cola *1, 3, 10

4cl

5,50 €
6,00 €
5,50 €
6,50 €

7,00 €

7,50 €
7,50 €
7,50 €
8,00 €
7,50 €
8,00 €
7,50 €
6,00 €

7,50 €



VORSPEISEN

Kleine Gegrillte Paprika & Zucchini
- in Knoblauchbalsamicomarinade mit Schafskase und Baguette *Al

Hausgemachter Tsatsiki
Mit Baguette *Al, C

Gebratene Peperoni
Mit Knoblauch, Olivendl und Baguette *Al

Kleiner Gebackener Schafskise
Mit Tsatsiki und Baguette *Al, D

Falafel
Mit Tsatsiki *A1, C, D

Hochzeitssuppe
- frisches Hiihnerfleisch, frisches Gemise, Nudeln und Eierstich *D

Tomatencremesuppe
mit Sahnehaube *C

FISCHSPEZIALITATEN _ £
55 T _’))

Doradenfilet 28,00 €

Gegrillt mit Knoblauchmarinade, Salzkartoffeln,
Spinat und griinem Salat *A1, K, 1, 2

Lachsfilet 33,00 €

Gegrillt mit Knoblauchmarinade, Salzkartoffeln,
Spinat und griinem Salat *M, 1, 2

Gambas “Dubrovnik* 30,00 €

Gegrillt mit Knoblauchmarinade, Remoulade,
Butterreis und griinem Salat *M, 1, 2

Fischpfanne 34,00 €

Zanderfilet, Gambas, Calamares, frisches Gemiise
"Champignons, Paprika, Zucchini, Sellerie" —

Aus der Pfanne mit Knoblauchmarinade, Remoulade,
Salzkartoffeln und griinem Salat *A1, C, K, M, 1, 2

SENIORENTELLER

Medaillons “A la Chefkoch“ 21,50 €
Zwei Schweinefilet Medaillons - gegrillt mit Sauce Hollandaise,
Mischgemiise und Kroketten *A1, C, D, 1

Pute “A la Chefkoch* 19,50 €
Zwei kleine Putensteaks - Gegrillt mit Sauce Hollandaise,
Mischgemiise und Kroketten *A1, C, D, 1

Jigerschnitzel 19,00 €
Paniertes Schweineschnitzel mit frischer JagersoBe und
Pommes *A1, C, D, L

STEAK'S

Putensteak

Gegrillt mit Mais, Paprikastreifen, Sauce Hollandaise,
Butterreis und Salat *C, D, 1, 2

Steak nach “Banater Art“ 29,50 €
Putensteak gefiillt mit Krduterfrischkase, Edamer Kase —

In Mandeln paniert, Kroketten, Mischgemiise,

Sauce Hollandaise und Salat *A1, C, D, G1, 1, 2

26,00 €

250 g

Steak “Bill Williams* 38,50 €
Rinderfilet - Gegrillt mit Steakbrot und Salat *A1, D, L

Steak “Jo. Walker“ 31,50 €
Rumpsteak - Gegrillt mit Steakbrot und Salat *Al, D, L

Steak “Matuschka“ 40,00 €
Rinderfilet, Spiegelei - Gegrillt mit Pommes und Salat *D

Steak “Mozart*“ 41,00 €

Rinderfilet, Speck, Ananas - Gegrillt mit Steakbrot
und Salat *Al, D, L

Steak “Mike Fink* 35,50 €
Rumpsteak - Gegrillt mit Pfifferlingen, Birne,
Preiselbeeren, Steakbrot und Salat *Al, D, L

Steak “Moutarde” 41,50 €
Rinderfilet - Gegrillt in griiner Pfeffer-Bratensenfsauce
mit Kroketten und Salat *C, D, L, 1, 2, 3

Pfeffersteak 34,00 €
Rumpsteak - Gegrillt in griiner Pfeffer-Sahnesauce
mit Salzkartoffeln und Salat *C, L, 1, 2, 3

Jigersteak 35,00 €
Rumpsteak - Gegrillt mit Jagersauce,
Pommes und Salat *C, L, 1, 2

Schwarzwiilder Steak 35,50 €
Rumpsteak - Gegrillt mit frischen Champignons,
Speck, Zwiebeln, Kroketten und Salat *A1, D

FUR UNSERE KLEINEN GASTE

: 2%
ﬁ:ﬁﬁ.}w} L2 AR SR o

Kleines Steak 19,50 €
Mit Pommes und Salat

Kleines paniertes Schweineschnitzel 15,00 €
Mit Pommes und Salat *A1, D

Kleines paniertes Putenschnitzel 16,00 €
Mit Pommes und Salat *A1, D

Kleiner Fleischspief3 15,00 €
Mit Pommes und Salat

Kleine Cevapcici 15,00 €

Mit Pommes und Salat



BAI KANSPEZIALITATEN

Steak-House Teller — ohne Schweinefleisch 28,00 €
Hacksteak "ohne Schweinefleisch”, Putensteaks, Rumpsteak - Gegrillt,
paniertes Putenschnitzel mit Djuwetschreis, Pommes und Salat *A1, D

Balkan-Platte 23,00 €
Hacksteak "aus Rind und Schweinefleisch", zwei Schweinesteak,
Rumpsteak, Speck - Gegrillt mit Djuwetschreis, Pommes und Salat

Pola-Pola (halb & halb) 20,00 €
FleischspieB mit Cevapcici - Gegrillt mit Djuwetschreis,

Pommes, Frische Zwiebel feingeschnitten und Salat

Pljeskavica 19,50 €

Hacksteak "aus Rind und Schweinefleisch" — Gegrillt

mit Djuwetschreis, Pommes, Frische Zwiebel feingeschnitten und Salat
Pljeskavica — ohne Schweinefleisch 22,50 €
3 Hacksteaks "ohne Schweinefleisch" — Gegrillt

mit Djuwetschreis, Pommes, Frische Zwiebel feingeschnitten und Salat

Hirtenspiefl 28,00 €
Rumpsteak, Schweinefilet, Speck und Zwiebel - Gegrillt

mit Djuwetschreis, Pommes und Salat

Veseli Bosanac — ohne Schweinefleisch 32,00 €
Rumpsteak gefiillt mit Edamer Kase - Gegrillt

mit Djuwetschreis, Pommes und Salat *C,1,2

Raznjici 20,50 €
Zwei FleischspieBe - Gegrillt mit Djuwetschreis, Pommes und Salat
Serbisches Potpourri 23,50 €

Schweinesteak, Putensteak, Rumpsteak, Speck, Cevap - Gegrillt
mit Paprika, Zwiebeln, Tomate, Djuwetschreis, Pommes und Salat

Balkanleber 19,50 €
Schweineleber mit Speck, - Gegrillt mit Djuwetschreis,

Pommes, Frische Zwiebel feingeschnitten und Salat

Riuberteller 22,50 €

Hacksteak "aus Rind und Schweinefleisch", Schweinesteak, Leber,
Speck, Debreziner - Gegrillt mit Djuwetschreis, Pommes und Salat

Schweinesteak nach “Girtner Art* 25,00 €

Schweinesteak - Gegrillt mit frischem Gemuse "Champignons,
Paprika, Zucchini, Sellerie" Salzkartoffeln und Salat *H

Hacksteak 23,00 €

"Aus Rind und Schweinefleisch" gefiillt mit Hirtenkdse — Gegrillt
mit Djuwetschreis, Pommes und Salat *C

GRILLSPEZIALITATEN
(AB 2 PERSONEN)

pro Person
Gourmetplatte 31,00 €
Hacksteak "aus Rind und Schweinefleisch", Schweinesteak,
FleischspieB, Speck, Cevap, Debreziner - Gegrillt mit paniertem
Schweineschnitzel, Djuwetschreis, Pommes und Salat *A1, D

Don Steak-House Platte 35,00 €

Hacksteak "ohne Schweinefleisch”, zwei Putensteaks, Rumpsteak - Gegrillt
mit panierter Putenschnitzel, frischem Gemise "Champignons, Paprika,
Zucchini, Sellerie", Djuwetschreis, Pommes und Salat *A1, D

PFANNENSPEZIALITATEN
\

Schnitzel "Wiener Art"

Paniertes Schweineschnitzel
Mit Pommes, Mischgemiise und Salat *A1, D

20,50 €

Paniertes Putenschnitzel 22,50 €
Mit Pommes, Mischgemiise und Salat *A1, D

1. Sauce Hollandaise *C, D, 1 3,00 €
2. Rahmsauce *A1, C 3,00 €
3. Frische Champignons in Rahmsauce *A1, C 4,00 €
4. Jagersauce mit frischen Champignons *A1, C 4,00 €
5. Balkangemiisesauce mit frischem Gemiise 4,00 €
6. Frische Spargel, Sauce Hollandaise *C, D, 1 6,00 €
Cordon Bleu 27,00 €

Paniertes Schweineschnitzel, gefiillt mit Edamer Kasel und Kochschinken,
Sauce Hollandaise, Kroketten, Mischgemuse und Salat *A1, C, D, 1, 2

27,50 €

Muckalica" Schweinefilet geschnetzelt
Geschnetzeltes nach "Leskovac-Art" (sehr scharf)
Schweinefilet in frischer Gemisesauce, Butterreis und Salat

Natur-Schnitzel 27,00 €
Putenschnitzel in eigener Bratenknoblauchsauce mit

Kroketten, Mischgemiise und Salat *A1, L

"Stroganoff” Rinderfiletspitzen 38,50 €

Rinderfiletspitzen in Braten-Cremefraiche-Sauce, Champignons,
feingeschnittenen Sauergurken, mit Butterreis und Salat *C, L, 1, 2, 3

Schweinefilet-Medaillons 27,00 €

- Gegrillt mit frischer Champignonsahnesauce, Kroketten,
Mischgemuse und Salat *A1, C, D, 1, 2

22,00 €

Leber in Balkangemiisesauce

Schweineleber geschnetzelt in Tomatensauce,

frischem Gemiise ,,Champignons, Paprika, Zucchini, Sellerie™
mit Butterreis und Salat *H, C, 1, 2

21,00 €

Vegetarier Pfanne
Frisches Gemiise "Champignons, Paprika, Zucchini, Sellerie"
mit Djuwetschreis, Salzkartoffeln, Kroketten und Salat *A1, H, C, 1, 2



DESSERT & EIS

Vanilleeis 5,50 €
Mit Sahne *C, 1

Vanilleeis 6,50 €
Mit SchokoladensoBe und Sahne *C, 1, 2

Vanilleeis 6,50 €
Mit heiBer Sauerkirschgriitze und Sahne *C, 1, 2

Vanilleeis 6,50 €
Mit heiBer Waldfruchtgriitze und Sahne *C, 1, 2

Gemischtes Eis 5,50 €
Mit Sahne *C, 1

Palatschinken “Pfannkuchen® 7,00 €

Mit frischen Friichten, Konfitlire oder SchokoladensoBe *A1, C, D, 1, 2

Palatschinken “Pfannkuchen 7,00 €
Mit frischen Friichten, Nutella *A1, C, D, 1, 2

Palatschinken “Pfannkuchen 8,00 €
Mit Vanilleeis, frischen Friichten, SchokoladensoBe und

Sahne *Al1,C, 1,2

Lavakuchen 7,50 €
Warmer Schokokuchen mit fllissigem Kern, Vanilleeis,

frischen Friichten und Dessertsaucen *Al, C, 1, 2
Hausgemachtes Tiramisu 6,50 €
Mit frischen Friichten und Dessertsaucen *Al, C, 1, 2
Hausgemachte Panna Cotta 5,50 €
Mit frischen Friichten und Dessertsaucen *C, D

Eiswindbeutel 6,00 €
Mit frischen Friichten und Dessertsaucen *A1, C, D

Gemischtes Dessert 8,00 €

Hausg. Tiramisu, hausg. Panna Cotta und Eiswindbeutel, mit
frischen Friichten und Dessertsaucen *Al, C, D, 1, 2

BEILAGEN

Baguette *A1
Steakbrot *A1, D, L
Salzkartoffeln
Bratkartoffel
Kroketten *A1, D
Pommes
Butterreis
Djuwetschreis
Mischgemiise
Spinat

Frische Champignons
Pfifferlinge
Frisches Gemiise

Frische Spargel
Mit Sauce Hollandaise *C,1,2

SALATE

Gemischter Salat *C,1,2
Weilkohlsalat
Griiner Salat *C,1, 2
Tomatensalat
Gurkensalat

Kartoffelsalat

SAUCE

Ketchup

Mayonnaise *C, D, 1

Frische Champignons in Rahmsauce *A1, C

\P s
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Pfeffer-Sahne oder Bratensauce *A1, 3

Sauce Hollandaise *C, D, 1

Hausgemachte Sauce Béarnaise *C, D, 1

Rahmsauce *A1, C - oder Bratensauce *Al

Sehr scharfe Paprikapaste

Knoblauchmarinade

Kajmak Kisesauce *C

Balkangemiisesauce 4,00 €

9’

=

2,00 €
3,50 €
3,50 €
4,50 €
4,00 €
3,50 €
3,50 €
4,00 €
3,50 €
4,50 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
6,00 €

3,50 €
3,50 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €

1,00 €
1,00 €
4,00 €
4,00 €
3,00 €
4,50 €
3,00 €
3,00 €
4,00 €
4,00 €



In gemiitlicher Atmosphire servieren wiv thnen die nach althergebrachter Art zubereiteten
Gerichte des Balkans, Steak-Spezialithten und internationale Gerichte,

Wir empfehlen uns und unser Restaurant auch fir private und geschiiftliohe Fest-essen.
Ob tine keltine Familienfeier oder ein grobes Essen fiir viele Teilnehmer, unsere Kiiche steht germ
Zu threr Verfigung.
Wenn Sie gerne die Kegel schaukeln, dann bietet sich unsere Doppelkeégelbahn bestens dnfiir an.

Auf Wunsch konnen unsere Riume auch von Gesellschaften gemietet werden.

Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne individuell fiir thre Feier.




